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/ Restaurant

Du mardi au vendredi

/ Event

Soirée Privée Midi de 12h a 14h - Soir de 19h a 22h
Privatisation du restaurant & bar Du lundi au samedi Samedi
Sur demande toute ’année de 08h30 a 23h30 Soir de 19h a 22h

Dimanche : Fermé

Lundi : Fermé




/ MENU

/ Entrées
Velouté de chataignes avec sa neige de foie gras de Canard...........ocoeeeeeieeeeeieereceeeeeeeeeee e venns
Effeuillé de Saint Jacques sur sa creme de fenouil, vinaigrette acidulée...........ovveeveeiveeeieceieeneeeeeeeeeeeeenes

(W Beignets de maroilles sur sa salade d’endives et maches mélées, vinaigrette au Xeres.......oeerereererrevennee.

Saumon fumé par nos soins a la tresse d’ail, gravelax au Gin sauce du Chef.........ccooovvvevieienceeeieennn.

/ Street Food Corner

Porc confit a la francaise, cuisson 5 heures, servit comme un Ramen a I’huile Noire...........ccocoeuvvvererennenee.
Pigeon des Flandres rosé, légumes racines, croustille, jus TEAUIL.........cooveveevveieeeieiiceeeeceee e,
(P Steak tartare végan a la betterave rouge, couronne de pommes allumettes.........ocvirininincicicininninns
Péche du jour, garniture 10Cale €t de SAISON.......c.ocuivuiiiiiieeieieece ettt sae et et esaesae et eaessesseessenesaes

/ Le Petit Fromager du Pays

Sélection de Pain de Notre Boulanger

Planche de fromages LOCAUX — 1 PETSOIIIIC. .......cvevuivuiiieiieeeeeieeeresteeseestessessesseessessessesssensessessesssensessesses
Planche de fromages LOCAUX — 2 PEISOIIIES. .......ovivriereirrireeteeteeeeeeesteeseeeesesseeseessessessesssessessessesssesensens

/ Desserts

Paris — Brest maison, « Gare QUai CENETAL H.....c.co.coveveierieieieeecececectectestee et sses s e e eseesesnessessessens

Quenelle de framboises glacée sur son lit aux agrumes roses, fruits fraiS......cooveevveeveeeeeveeieereeeeeeeeenenns
Parfait glacé a la chicorée, condiments au genievre, ganache au chocolat NOIr..........covvevvveiveevieeeeeeeeenee,

(& Option végétarienne
Prix net en TTC, service compris



/ BOISSONS

I’abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération / Prix net TTC service compris.

/ Bieres / Vins

Pressisn (25¢) (3¢ Gocl) ¢ Vins resés (5¢) / Dlge Stlfs
=; T
Goudale Blonde 450€ 6€ 8€ . Cote de Provence Les jolies filles .............. 37€
Premium de Saint Omer 430€ 6€ 750€ / C OthallS IGP cité de carcassonne Gris de garille 23€ Calvados Beaujour (s c) 7€
youd: is € s550€ 7€ s
Goudale Rubis 4555 7 P » Armagnac VS Clés des ducs Ge) .. 8€
I/@C% ’ e o
Brutsille _ ‘ ) Yin blane. Moellows 30l Cognac VS Baron de Chastelard d) ...... 8¢
Gin Tonic o) 9€ Tarriquel premicere grives ... 46€ Gel 2 ¢
La Goudale IPA 3¢ 7€ Spritz Aperol (o d) 0€ CL2T (4 Ay
S . DLz AD T Genievre de Wambrechies (4 wcveeenenenee 8¢
Chimay bleue 3 ... 7€ Spri . . . )
pritz Saint Germain (2o cl)  ..oceeeeeeeeeveeennens 9€ Vin bbanes (75 cl) Limoncello e ¢
Anosteke G3cl) 7€ o . € ) (4¢) 7
Lyderic trip] p Spritz Campari 2oc)  .eeececeeeeeeeceeeeees 9 AOP Gewurztraminer reserve Horcher 38€
.yderic triple 3 . . N .\
: v()UD b D q »e ) 7 p Mojito (o cl) 10€ AOP Muscadet sur Lie Chateau de 'Hyverniere 31 €
N ALE 0 degre (5¢l) evevevevecrenveenenns . . .
8re (s + Moscow Mule (20 cl) 10€ AOP Beaujolais blanc Les larmes de Suzanne 32€ / RhU_IIlS
Americano (¢l 9€ IGP Pays d'Oc Chardonnay de Pennautier 28 €
London Mule (o ¢l) 9€ Don Papa (¢l 8¢
Negroni du QUai (10 ¢l) eeveveveerereeeeerereeeeerenenns € Yins suges (75 Diplomatico () 8¢
Quai Central : notre cocktail signature scy m€ AOP Alsace Pinot noir Horcher 37€
X ~ (3¢l 50 € £ 0 one r ¥ 3OS A
Eoca coia 3,3 c 4.5 . S, AOP Cote du Rhone rouge Les Beaux Gosses 32 € .
“oca-cola zéro Gsd) ... 450 € L . X AOP Pic Saint Loup Chemin d'apres 52€ “/
. X Virgin Mojito (2o cl) .c.ccceeevcncnenenercrcrceenennne 7€ p’ . b ’ / h
Schweppes Tonic (25 ¢ 450€ L'Open (s € AOP Bordeaux supérieur La Galante 25€
15 CI .
Schweppes Agrumes (25¢) .....ovveeeeveeeeeenne. 450 € 0 p Glacé Goc) :“‘ Nikka from the barrel (e .o u€
uai Glacé (o d ; L
Limonade val Tme (o c) woeeereserorsces 350€ oo ol e Vs e verre. (25 Glenmorangie original 10 NS (scl) wvveees u€
nfusion darjeling, purée de péche, citron vert et romarin) Vin d t blanc re et ', < 5 €
Perrier 63 450€ /in du moment blanc, rouge et rosé (2s5c) 5€ Caollla1zans (o)
Sirop a l'eau (@5c) 2.90 € . .. Jack's Daniel's (4
Lipton Ice Tea péche (5 e vvenrrvvvereereeene. 430€ / Ap e]_‘ltlfs Jameson ()
Lagavulin 8 ans (4 cl) «eeeeeeerereerereresrerersssnsnennns 10€
Cardhu amber rock (4cl)  coeveeeeveeeeeeeeeenns 10€

Jus de Fruits (s cl) 4€ | N
(orange, ananas, pamplemousse, tomate, pomme) Kir vin blanc (2 cl) 5€ | ” W
Kir royal (2 c1) un€ y
9¢€

. Kir Pétillant Gzl
/ Eau

Martini blanc (6 cl) 450€ , o
2 Vittel o) 1€ Martini rouge (6 ¢l 450€ / G afe S @))
1/2 San Pellegrino (o cl) .oeceveeeeeverererenennnes 4€ Porto rouge Tawny (6ch v 450¢€
L Vittel b 6€ Pastis (4l 450¢€ Esrpre.s,.SO/ 250 €
1L San Pellegrino (1) .cceeveeeneencencencnnenne 6€ Cidre Lofc raison Drut. sel) v > Decaie}m' 230 ¢
Allongé 2.90 €
h . Double espresso 5
/ C alnp ag ne Chocolat chaud 4€
AOP Champagne R.Lamiraux brut (¢l 52€ The 350¢€
Tisane 3.50 €

el Coupe de Champagne (2¢l) ..o.ovveveeeerenane. 9€



